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Duo de saucissons &8s Piémontaise Rillettes de porc &% Betteraves vinaigrette
-— Escalope de dinde 3V &% Blanc de poulet o S\ Omelette au fromage (0 Cuisse de poulet rotie 1V %%
% Gratin de courgettes Sauce normande Ratatouille Chou-fleur au gratin
) Clémentine Petit pois /carottes Brie 0 Biche de chévre
- lle flottante Kiwi E9 Clémentine
Taboulé Salade rapée de radis noir/carottes CEuf dur &5 mayonnaise Velouté 7 légumes
o) Dos de lieus? sauce citron Dahl de lentilles Blanquette de veau $\4 Poisson du jour 4% sauce oseille
o Haricots beurre persillés J‘\J Riz 0 Carottes persillées &% Pommes persillées 5%
<§: Cro(ite noire Tomme normande 2 Créme chocolat EC @D Yaourt sucré E2
Compote de pommes G Orange . .
Finir son assiette
’
Salade de chou-rouges® Salade toasts camembert-lardons Velouté de légumes verts e Carottes a I'orange % c'est )
- Emince de beeuf EC 1 Poisson du jour 5% sauce dijonnaise Cordon bleu ¥ e Chili végétarien &0 ne pas gaspiller !
g Sauce goulasch Poélée de légumes Blé - brocolis Riz B2
w Purée pommes de terre 5% Clafoutis aux bigarreaux Pont I'Evéque %% Comté &
- Galette des rois Salade de fruits Tartelette au citron meringuée
Velouté de légumes &5 Velouté poireaux - pommes de e ® Céleri rémouladesss Mousse de sardines
0O  SpaghettisC bolognaise végétariens terre gk Gratin de poisson &% Boeuf (BAE)ED sauce forestiere
'6':" o Triangle fromagé &5 Porc fermier (PAE)5 % @ sauce Salade verte Haricots verts
A | &ee Banane indienne Yaourt fruits rouges (¢ Emmental G5
E Semoule 22 Banane
> Yaourt a la vanille &2
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